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Osobnosti ceskéeho
a moravskeho vinarstvi

Pribéhy spickovych vin z odrady

Cabernet Sauvignon

V seridlu vénovaném tuzemskeé vinafské scéné jsme vas dosud provazeli vinarskymi obcemi
spolecné s vinafstvimi a vinafi, ktefi se k nim svou historii a produkci neodmysliteIné
poji. Béhem tohoto dlouhodobého putovani tuzemskymi vinafskymi podoblastmi se
nezpochybnitelné ukazala stoupajici kvalita vyrabénych vin napfi¢ odriidami a styly. Tato
skutec¢nost se mimo jiné kazdoro¢né potvrzuje v knize Nejlepsi vina Ceské republiky, kde
si stoupajici pocet vin svou trovni nezada s renomovanymi zahrani¢nimi konkurenty
podobné kategorie. V letosnim roce jsme se rozhodli pfipravit seridl novy. Budeme vam
postupné predstavovat vybrané tuzemskeé vinarské osobnosti, mistry svého oboru, ktefi
vytvaii mimofddna vina z konkrétni odridy nebo rtiznych kategorii ¢i styli.
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norové vydani jsme zasvétili ob-
l | libené mezinarodni odridé Ca-
bernet Sauvignon. Ta i na Mora-
vé ve spravnych rukéach a na vynikajicich
polohach diky stale teplejSim rocnikiim
ukazuje své Spickové atributy a dava

vzniknout obdivuhodnym vintim.
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Cabernet Sauvignon patii mezi nej-
rozsifenéj$i a nejpopuldrnéjsi svétové
odridy révy vinné. Pochézi z jihoza-
padni Francie, kde vznikl pii nédhod-
ném kiizeni Cabernetu Franc a Sauvi-
gnonu Blanc. V soucasnosti je vysdzen
na vice nez 340 000 hektarech vinic.

Cabernet Sauvignon je cenén pro svou
taninovou strukturu, intenzivni projev
tmavého ovoce a schopnost zrani v ba-
rikovych sudech i 1dhvi. Nejzndméjsi
vina z této odridy pochazi z Bordeaux,
kde je soucasti cuvée. Vyznamné roz-
§ifen je i ve Spanélsku, a predeviim



Moderni vinarsky areal B\V vinarstvi najdete v Miloticich.

v Novém svété, kde dava koncentrova-
nd vina s tony mnohdy ptezralého Cer-
ného ovoce a novych barikovych sudd.
V Ceské republice byla tato pozdé do-
zravajici odrida zapsana do Statni od-
ridové knihy v roce 1980. Zastoupena
je vyluéné v oblasti Morava s prevaz-
nym vyskytem v Mikulovské a Velko-
pavlovické podoblasti. V soucasnosti
se Cabernet Sauvignon péstuje na plo-
Se 225 hektar, coz predstavuje 1,27 %
z celkové rozlohy vinic. Hlavni pfi¢ina
nizkych vysadeb tkvi v naroc¢nosti od-
ridy na teplo a polohu. Postupné zmé-
na klimatu ji vSak prospiva. Projevuje
se to vzrustajicim poctem vinait, ktefi
se odriidou zabyvaji a vyrabi z ni jak
jednoodriidova vina, tak i cuvée pod-
stupujici zrani v riznych typech sudt.

V ramci ptiprav knihy ,,Nejlepsi vina
Ceské republiky — Priivodce 20242025
se postupné vyprofilovalo n€kolik vinai-
stvi a vinait, ktefi z Cabernetu Sauvi-
gnon vyrabi Spickova vina stojici za po-
zornost. Vypravili jsme se proto za nimi,
abychom se o jejich praci s touto odrii-
dou a vyrob¢ vin dozveédéli vice. Kazdé-
ho vinate jsme také pozadali o moznost
vertikalni degustace v Privodci vysoce
hodnoceného vina tak, abychom si po-
tvrdili kontinuitu stylu i kvality a vy,
Ctenafi, jste se mohli téSit i na vina, ktera
jeSté zraji ve vinafstvi. Vina jsme ochut-
nali exkluzivné pied uvedenim na trh.

B\V vinafstvi

B\V vinafstvi bylo zalozeno v zaii 2012.
Zkratka odkazuje na jména zakladatelt
Baébicek—Vacenovsky. Filozofii vinaistvi
je od pocatku tvorba vysoce kvalitnich,
privlastkovych lahvovych vin odrazejicich
terroir Slovacké podoblasti z Siroké pale-
ty odrad citajici pres 25 zéastupcl. Mezi
vlajkové lodé¢ vinafstvi patii z bilych vin
Ryzlink rynsky a obecné Cervena vina,
ktera zde prospivaji v teplém podnebi pte-
zdivaném ,,Moravska Sahara“. 79 hektart
vinic pod pfimou kontrolou péstovani se
nachazi v nékolika vini¢nich tratich. Hru-
bé pole a Néaklo spadaji do katastru obce
Ratidkovice, Ulehle pod Muténice, vinice
Mostensko se poji k obci Hysly a poloha
U Sypky spada pod Milotice, kde se sa-
motna budova vinafstvi nachazi. Vsechny
vinice obhospodaiuji v rezimu integrované
produkce. Pidni profily zahrnuji jak hné-
dozemé na sprasich a slinech s vyssim ob-
sahem vapence, tak i Cernozeme posazené
na jemnych piscich a vapnitych jilech.

Rozlicnost terroir se propisuje do ro¢ni
produkce ¢itajici priblizné 250 000 1ahvi.
Ty jsourozd€leny do 3 produktovych fad
tichych vin (Standardni, Reserva a Re-
serva Barrique), ke kterym v roce 2019
pribyly sekty. V portfoliu najdete i Fri-
zzante. Technologie Enomatic umoziuje
navstévnikim vinotéky a enotéky, které
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jsou soucasti arealu, ochutnat 128 vin ze
soucasné i historické produkce vinaistvi.
Technologicka ¢ast je umisténa v his-
torické budové byvalé zamecké sypky,
datujici sviyj vznik na pocatek 18. stoleti.
Kwvalita hroznt predurcuje situovani vina
do konkrétni fady i jeho nasledny zptsob
zpracovani. Rada Standard se vyznadu-
je zaméfenim na odridovou typicnost
podporenou u vybranych odriid zranim
na jemnych kalech.

Velky meznik v profilaci stylu vin zna-
menalo v roce 2015 Sirsi pouziti vypa-
lenych i nevypalenych sudi rtznych
objemt a bednéfstvi. Za timto ucelem
vznikla v limitovanych Sarzich fada Re-
serva a Reserva Barrique pro vina nej-
vetSich parametrt. K dalSimu prohlou-
beni tohoto sméru doslo v roce 2018.
Nyni vinafstvi pracuje s vice nez 200
sudy, jejichz pomérové zastoupeni je:
70% Baron, 20% Seguin Moreau a 10%
star§i sudy Mercier. Hrozny, respekti-
ve vina, kterd projdou piisnymi kritérii
kvality fady Reserva a Reserva Ba-
rrique, podstupuji v zavislosti na odradé
zrani ve zminénych sudech — u bilych
vin po dobu 12 mésicti a u Cervenych
12-24 meésict. Po této fazi nasleduje
u cervenych vin zrani v 1dhvi po dobu
nejméné 24 mésict. Peclivé zvazovani
kazdého detailu a neustupnost v poza-
davcich na mimotadnou kvalitu hrozni
a vina maji za nasledek, ze vina v téchto
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Zrani v barikovych sudech tvori nedilnou soucadst osobitého stylu vin.

fadach nevznikaji kazdy rok. Zastupci
téchto fad ziskavaji kazdorocné vysoka
ocenéni na mezinarodnich soutézich,
které slouzi jako benchmark v kontex-
tu mezinarodni konkurence. Maximal-
ni soustiedéni na kvalitu se projevilo
v poslednim vydani Pravodce, kde Cer-
vena vina z fad Reserva dosahla na ex-
celentni ohodnoceni. Nejuspésnéjsim
vzorkem vinafstvi se stal Cabernet Sau-
vignon 2018, vybér z hrozni, Krumvit,
Nivy z fady Reserva, ktery s 97 body

Reserva, Cabernet Sauvignon
2023, vybér z hroznti, suché,
Krumvif, Nivy

Vzorek ze sudu - 12 mésicii v barikovych sudech

Tmavé inkoustova
barva s fialovymi refle-
Xy a vysoka viskozita.
Ving je expresivni,
prevazné ovocna

a nabizi tony visiové
$t'avy, cernorybizového
likéru s podtonem va-
nilky a sladkého dfeva.
V plné chuti se nejprve
projevuje ovocny cha-
rakter, kde se stiidaji
intenzivni prazené tony
kavy a ofecht. Vino
mnoha vrstev s velkym
ptislibem do budoucna.
Delsi, fizny zaver.
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ovladl i kategorii TOP 3 dané odrudy.
O rodokmenu tohoto vina a praci s tou-
to odridou jsme se pobavili s panem
Jitfim Tomanem, ktery ve vinafstvi za-
stava funkci enologa.

Cervena vina vai Fady Reserva ziskala
v zminéném Priivodci mimoiadné vyso-
ka hodnoceni v rozmezi 94-97 bodi. Jak
k Fadé Reserva pristupujete ve vinici?

Vinice je vychozi bod, od kterého se vse
ostatni odviji. Vénujeme mu nalezitou

Reserva Barrique, Cabernet
Sauvignon 2022, vybér

z hroznt, suché, Krumvif, Nivy
Vzorek ze sudu - 18 mésicit v barikovych sudech

Syt¢ nachova barva

s Cetnymi odlesky

a vysoka viskozita.
Aroma je intenzivni,
Cisté a najdeme v ném
Cerstvé visné, boruvky
a ostruziny doplnéné
o tmavou ¢okoladu

a lékotici. V chuti je
vino plné, jiz nyni

s elegantnimi, slad-
kymi taniny a dobie
integrovanym sudem,
coz v kombinaci s ex-
traktivni ovocnosti
predurcuje vino k dlou-
hému vyvoji. Dlouhy,
hiejivy zaver.

pozornost. Tyka se to jak nasich vlast-
nich vinic, tak 1 vinic naSich dodavate-
I, coz byl ptipad zminéného Cabernetu
Sauvignon, ktery mame od Frantiska
Valihracha. Kazdy rok se na jafe spo-
le¢né u nas ve vinicich i u dodavatelti
setkame. Z nasi strany nastinime, co by-
chom chtéli v daném roce produkovat.
Jiz v této fazi tak mame jasnou pied-

Enolog vinarstvi Jiri Toman

Reserva, Cabernet Sauvignon
2018, vybér z hroznii, suché,
Krumvif, Nivy

Temné Cervena barva
s uz8im svétlejsim
meniskem, vynikajici
viskozita. Ving je
¢ista, koncentrovana,

s tony vyzralého Cer-
ného rybizu, ostruzin
a lékotice. Chut’ je
Cista, Stavnata, s nade-
chem konfitovaného
tmavého bobulového
ovoce a ¢ernych tiesni.
Excelentni kofenity
dlouhy zaveér.

Privodce
nejlep3imi
viny CR

WINE



stavu, s jakymi hrozny z vytipovanych
parcel bychom chtéli pracovat. Samo-
ziejmé nelze v tak raném obdobi s jis-
totou piedvidat, co dany ro¢nik pfinese.
Z toho dtivodu nejsou hrozny pro fadu
Reserva k dispozici kazdy rok — tato
vina vznikaji napiiklad jednou za tii
roky. Pfesto se s naSimi dodavateli do-
hodneme, ze pro Cervena vina vyssich
provedeni budou vynosy limitovany
na lkg na kef. Vinice osazené bilymi
odriidami jsou staré 50 let, kde docha-
zi ptirozené k niz§im vynostum do 2kg
na kef, coZ je pro nas dostacujici. Hroz-
ny sbirdme zasadné rucné. I pies krat-
kou vzdalenost k nam do vinafstvi po-
uzivame chladici vozy. Tento pristup se
pak zakonité odrazi ve vyssich nakla-
dech, a tedy i v konecné cen¢ vina. Na-
priklad celkovy objem Sarze Cabernetu
Sauvignon 2018 z fady Reserva cinil
pouhych 3 860 1ahvi.

PribliZite nam vinici Nivy, ze které hroz-
ny pro Cabernet Sauvignon pochazi?

Jedna se o pomérn¢ mladou vinici, vy-
sazenou v roce 2011. Nachazi se v nad-
moiské vySce 230m n. m. na kopci nad

Krumvifem. Pfevazuje zde vychodni
expozice a ¢ernozemé na sprasich, coz
je podobné jako u nasich vlastnich vinic
v katastru Muténic. Pouzity klon Ca-
bernetu ¢. 5 ma fidsi, podlouhly hrozen
s mensimi bobulemi. Diky ro¢niku 2018
jsme z této polohy ziskali perfektni hro-
zen, se kterym byla radost pracovat.

Jak konkrétné probihala nasledna vinifi-
kace a zrani zminéného Cabernetu Sau-
vignon? Jaké konkrétni sudy jste pouZzil?
Hrozny byly nejprve vysypany do na-
sypky, kde se pfirozenym odtokem se-
parovala zoxidovana stava. Nasledné
prosly dvéma tfidicimi stoly, na kterych
byly odstranény nezadouci elementy
jako hmyz, suché bobulky atd. Poté
byly hrozny zpracovany v modernim
odstopkovaci Oscillys, které ctvrtym
rokem vyuzivame. Tento jemné oddélu-
je bobule od trapiny bez jejich posko-
zeni, ¢imz zachovava kvalitu suroviny
a zabranuje uvolnéni taninl z tfapin.
Bobule byly pfemistény do vinifikatoru,
kde probihala fermentace pii teplotach
mezi 27-30 °C. Jable¢no-mlécné kva-
Seni probihalo soucasn¢ s alkoholovym.

Degustacni prostory B\V vinarstvi nabizi pestrych 128 vin k samodegustaci.

Po pfiblizné 15 dnech byla teplota sni-
zena a probihala dvoumésicni macerace
pfi teploté mezi 3—5 °C. Po ni nasledo-
valo lisovani a odkaleni vina formou
trojitého stoceni, kazdé v intervalu tfech
tydnii. Poté bylo vino bez Cifeni pre-
misténo do vypalenych sudii o objemu
600 litra. Pro Cabernet Sauvignon byly
ze 2/3 pouzity sudy druhého plnéni bed-
narstvi Mercier, zbyla 1/3 novych sudi
pochazela od bednafstvi Baron. Zrani
v této kombinaci suda trvalo 24 mésicu,
po ném nasledovala kupaz a lahvovani
bez filtrace. Pfed samotnym uvolné-
nim vina do prodeje vino zralo dalsich
24 mesict v lahvi, ¢imz jsme dosahli
perfektné vyvazeného projevu.

Aktudlné je na trhu roénik 2018. Jaky
dalsi bude nasledovat?

Jak jsem jiz zminil, vina z fady Reserva
nevznikaji kazdy rok, coz zv1ast plati pro
Cabernet Sauvignon, ktery vyzaduje do-
statek tepla. Styl nasledujicich ro¢nikia
2022 a 2023 bude diky podobné feno-
lické zralosti a zpiisobu vinifikace velmi
podobny. Aktudlné pripravujeme Caber-
net Sauvignon 2022, jehoz vynos byl
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ponckud nizsi. Tento ro¢nik zraje v Sesti
sudech o objemu 225 litrti od bednaistvi
Seguin Moreau druhého plnéni. Diky
témto pouzitym sudiim bude vino zara-
zeno do nejvyssi fady Reserva Barrique.
Projev ro¢niku 2022 se zatim profiluje
do vyraznéjsi ovocnosti. Podili se na tom
1 absence sudii Mercier nebo Baron, které
vinu propijcuji intenzivni prazené tony
kavy, kakaa a cokolady, které ovocnost
lehce upozadi. Rocnik 2023 se mi jevi
jako dosud nejovocnéjsi mezi vSemi na-
$imi ro¢niky této odridy. Vyhradné pro
jeho zrani jsme naopak poridili nové
sudy od bednafstvi Baron s riznymi stup-
ni vypaleni, od stfedniho az po vysoky.
Bude zajimavé sledovat, jak se ovocny
charakter tohoto vina propoji s prazeny-
mi a ¢okoladovymi tony, které mu nové
sudy dodaji. Osobn¢ se na tento vysledek
a porovnani obou ro¢nikl velmi tésim.

Pracujete s Cabernetem Sauvignon

i jako se soucasti cuvée?

Ano. V roce 2019 jsme v limitované
Sarzi vytvorili Cuvée Barrique. Ro¢nik
se u téchto odrid vyznacoval nizkymi
vynosy, coz nas vedlo k rozhodnuti spo-
jit je do jednoho vina. Jednotlivé odru-
dy kvasily a zraly zvlast v objemu tii
az péti barikovych sudt. Kazda odrada
zrala v jiném typu sudu. V cuvée zau-
jima Cabernet Sauvignon senzoricky
dominantni postaveni a tvoti taninovy
ramec vina, ktery je harmonicky dopl-

nén koncentrovanou ovocnosti Merlo-
tu a pikantnimi tény Cabernetu Franc.
Pfesné pomérové zastoupeni jednot-
livych odrad si vSak ponechavam pro
sebe. Do budoucna bychom radi tento
styl kupaze dale rozvijeli.

Vinarstvi Dvoracek LTM

Vinafstvi Dvoraéek LTM se nachazi
ve Slovacké vinafské oblasti v obci Mi-
kul€ice. Historie vinafstvi sahd do roku
1982, kdy Lubomir Dvotacek, tehdy
student VUT Brno, poprvé zpracoval
hrozny z rodinné zahradni mikrovinice,
z nichz vyrobil dvé cuvée — bilé a cer-
vené. Prvotni rozpaky zdhy vystiidalo
nadSeni. Touha po empirickém pozna-
ni ho vedla k intenzivnimu samostudiu
a k zapojeni do sdruzeni Collegium
Vinitorum, kde Cerpal znalosti od pied-
nich odbornikil, jako byl profesor Vi-
1ém Kraus a Lubomir Glos. Prvni vinici
o rozloze 8 arti vysazel Lubomir Dvo-
facek v roce 1985. Postupné rozsiroval
jak péstebni plochy, tak vyrobni kapa-
city. S rozvojem vinaistvi se pojilo né-
kolik etap modernizace — od ptivodniho
rodinného sklepa s hlinénou podlahou
po vybudovani plnohodnotného vinaf-
ského centra s degustacnimi prostora-
mi. Posledni rozsahla rekonstrukce pro-
béehla po ni¢ivém tornadu v roce 2021,

které vinafstvi kompletn€ zdevastovalo.
Obnova trvala rok a vysledkem jsou
moderni prostory umoziujici vytvaret
mimofadna vina. Lubomir Dvofacek
klade maximalni dlraz na prvotiidni
kvalitu hrozn pochazejicich z vlast-
nich vinic o rozloze necelych dvou
hektarti. Ve vysadbach najdete znamé
mezinarodni odridy doplnéné o Donau
Riesling vysazeny v roce 2022. Osetio-
vani vinic s hustotou ketti 6 500/hektar
se obejde bez mineralnich hnojiv a her-
bicidt. Vinice jsou pod trvalym sit'o-
vym systémem Whailex, ktery velmi
zefektiviuje zelené prace. Jeho pou-
ziti redukuje objem téchto praci o 2/3.
Systém navic kumuluje postiiky, coz
umoziuje snizit jejich pocet proti pe-
ronospote a oidiu o 20-40%. Sbér pro-
biha ru¢né. Vsechna bila i Cervena vina
zraji v barikovych sudech rizného stafi
za piitomnosti vlastnich kalti bez pro-
michavani a ptidavku siry. Doba zrani
se pohybuje u bilych vin mezi 612 meé-
sici, u Cervenych mezi 12-24 meésici.
100 % produkce vynika nizkym zbytko-
vym cukrem s hodnotami hluboko pod
4 g/1. Ro¢ni produkce ¢ini 12 000 1ahvi.
Kwvalita i styl vin jsou kazdorocné vy-
soce hodnoceny na fadé prestiznich
mezinarodnich soutézi a pres 20 let si
ji pochvaluje i silnd zakaznicka za-
kladna. Vinafstvi nabizi svym stalym
zakaznikim 1 predcasny nakup vin
formou En Primeur. Zajimavost vinai-

Soucasnd podoba vinarstvi Dvoracek LTM s osobitym logem tancicich parii od akademického malite Frantiska Cundrly.
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Ing. Lubomir Dvoracek, Ph.D.

stvi predstavovala v letech 2004-2014
produkce koser vin. Vyroba spliovala
i v zcela nezidovském provozu striktni
nabozenské pozadavky a byla unikatni
v celosvétovém kontextu. Ing. Lubomir
Dvoracek, Ph.D., zakladatel a duse vi-
nafstvi, je clenem predstavenstva Unie
enologti CR a spoluzakladatelem spol-
ku Velka vina velkych vinic. Spi¢kova
kvalita vin vinafstvi LTM se projevila
v hodnoceni Priivodce, kde se objevila
dvé vina hned ve dvou TOP 3 katego-
riich — Merlot 2021 a Cabernet Sauvi-
gnon 2020. V obou pftipadech z vini¢ni
traté Stara hora.

Dlouhodobé se specializujete na ¢ervena
vina. Jak se vyvijela cesta ke Spickovym
vinim, mezi ktera bezpochyby patii
i zminény Cabernet Sauvignon? V ja-
kém terroir vznika?

Na zacatku to byla snaha profilovat od-
rudu, kterd bude schopna produkovat
vina srovnatelna se svétovymi. Pivod-
ni odridy jako Modry Portugal, Caber-
net Moravia a Zweigeltrebe této kvality
pravideln¢ nedosahovaly. Naopak tfi
svétové odridy — Pinot Noir, Merlot,
a Cabernet Sauvignon —, na které se
od roku 2007 zaméfuji, tento problém
nemaji. Pravidelné dosahuji pozado-
vané vyzralosti, odpovidajici cukerna-
tosti, a pfitom si zachovavaji dostatec-
né kyseliny. Hrozny odridy Cabernet
Sauvignon cilené sklizim tak, aby byly
enologicky pln€ vyzralé, s cukernatosti
kolem 24 °NM, coz odpovida kategorii

vybér z hroznt. Vinice pro modré odrti-
dy mam v katastru Moravské Nové Vsi.
Jde o jihovychodni svah s vybornou
expozici ke slunci, s hlinito-piscitou
az piscito-hlinitou ptdou typu karbo-
natova regozem — zkratka idedlni pod-
minky. Vinice je dnes 24 let stard a ma
hustotu vysadby 6 500 kefti na hektar.

Kvelbovy sklep s ulozenymi vypdlenymi sudy
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Toto mnozstvi uz poskytuje zaruku, ze
réva poroste v rozumné kvantité i kva-
lité. Zpocatku jsem redukoval sklizné
pod 2kg na kef. Réva jako velmi chytra
rostlina se ale béhem cca 10 let sama
adaptovala a dnes je redukce pfirozena.
Aktualn¢ dosahuji 1,1-1,3kg hroznt
na kef, coz je pro tvorbu Spickového
Cabernetu Sauvignon nezbytné. Z jed-
noho kefe tak vyrobim jednu ldhev
vina. Nizka kvantita je zakonité vyva-
zena vysokou kvalitou, coz ovliviiuje
i koncovou cenu.

Jaké dalsi kvalitativni predpoklady po-
vaZujete u Cabernetu Sauvignon za zi-
sadni? Jak probihala vinifikace?

Dilezita je fenologicka zralost. Dnes uz
cukernatost u zadné odrady nepiedstavu-
je problém, ale na to si nehraju. Hrozen
Cabernetu Sauvignon musi mit vybarve-
né pecicky, slupka se musi snadno odlu-
povat od duziny. To jsou pro me signaly,
7e je Cas sbirat. Urovn& mimo tento ,Zlaty
stfed” nejsou idedlni, protoze pak nastu-
puji slozky tislovin, které ve viné nechci.
U Cabernetu mam snazsi praci pti osetfo-
vani, protoze hrozen je fidky, dobie pro-
vzdusnény a bobule jsou malé. Dalsim
klicovym faktorem pfi jeho zpracovani je
jako u kazdé jiné odriidy co nejrychlejsi
sbér a doprava do sklepa. Sbirame obvyk-
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Vinice Stara hora se sitovym systémem Whailex.

le kolem 9.-10. hodiny, tedy pfi vysSich
teplotach jiz bez ranni rosy. Sesbirané
hrozny dopravim do vinaistvi ke zpraco-
vani za pouhych 15 minut. Nejdalezit&jsi
zmeénou, kterou jsem u Cabernetu Sauvi-
gnon zavedl, je ta, ze jsem pied 20 lety
prestal mlit hrozny a pouzivam pouze od-
stopkovani. Cabernet ma totiz vyssi podil
trapin, a pokud ty se poskodi, dostavaji se
do vina nezadouci zelené tony, které se
velmi tézko odstrani, pokud viibec. To mi

Cabernet Sauvignon 2021,
vybér z hroznii, suché,
Moravska Nova Ves,
Stara hora

Tmavé ervena barva
s granatovymi odlesky
a uzkym svétlejsim
meniskem, vynikajici
viskozita. Aroma je
intenzivni, koncent-
rované, s tony zralych
lesnich ostruzin, ¢erné-
ho rybizu, uslechtilého
dreva, tmavé cokolady
a sladkého koteni.
DVOR; Chut je extraktivni,
; ’;., ; plna, s vyrazné zralym
‘é‘,'%“% taninem a svym cha-
W rakterem koresponduje
PR o, s aroma. Dlouhy, vrs-
tevnaty zaver.
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umoznuje zcela eliminovat pouziti siry
a pridavkd taninti. Odstopkované bobule
putuji do otevienych nerezovych nadob
o objemu 2 100 litrt. Za téch 15 let, co
to takto délam, mam vypozorovano, ze
do 24 hodin zacina spontanni kvaSeni.
Presto ptidavam cistou kulturu kvasinek
uréenych pro odridu Cabernet Sauvi-
gnon, vetSinou francouzské produkce.
V nadobach kvaseni probihd pii teplo-
t¢ 25-28 °C po dobu 10-12 dni s voln¢

Cabernet Sauvignon 2020,
vybér z hrozni, suché,
Moravska Nova Ves,
Stara hora

Inkoustove ¢ervena
barva s $irSim svét-
lejsim meniskem
zbarvenym do cih-
lova, velmi dobra
viskozita. Vin¢ je
Cista, uslechtile vy-
zrala, s toninou Cer-
ného rybizu, ostruzin
a uslechtilého dfeva.
Chut je cista, stav-
natd, pfipominajici
zralé ostruziny, ¢erny
rybiz a vzacné dfevo.
Dlouhy zavér.

DVORACEK
Feakiy CTH mant

Prar
6
i
STARA HORA

CABERNET SAUVIGNON
2020

plovoucim matolinovym kloboukem,
ktery se dvakrat denn¢ proléva kvasicim
mostem. Za dobu praxe jsem zjistil, ze je
velmi pfinosné, kdyz jde vino do sudti uz
malolakticky odbourané a vyvétrané. Za-
sadni metodou, kterou tak praktikuji jiz
dvé desetileti, je nastartovani malolaktic-
ké fermentace v moment¢, kdy se alkohol
pohybuje na trovni 6-7%, tedy zhruba
v poloving kvaseni. V této fazi uvoliiujici
se kyslicnik uhli¢ity vynese z malolaktiky
béhem pokracujici alkoholické fermen-
tace nezadouci pachy. Pred lisovanim je
malolaktickd fermentace vzdy ukoncena.
Délka macerace na slupkach se po skon-
¢eni obou fermentaci pohybuje v rozmezi
14-21 dni. Nasledné vino lisuji.

100 % vasSich vin zraje v barikovych su-
dech. Jaké sudy volite pro ¢ervena vina
a konkrétné pro Cabernet Sauvignon?

Pro tfi modré mezinarodni odrady (Pi-
not Noir, Merlot a Cabernet Sauvignon)
zustavam u bednaistvi Mercurey. To
vyrabi sudy o objemu 225 litrti z dubt
z oblasti Allier ur¢ené pro konkrétni
odridu, a tedy i pro Cabernet Sauvi-
gnon. Bednafstvi Mercurey ma rizné
tady, které se lisi délkou suseni dreva.
Pouzivam c¢ast sudt s urovni vypaleni
Grand Cru (GC), kde je dfevo suseno tfi
roky v pfirozeném prostiedi. Dalsi fady
podstupuji dvouleté suseni. Prevazujici
sudy Mercurey kombinuji s minoritné
zastoupenymi sudy bednafstvi Frangois

Barrique, Cabernet Sauvignon
2018, vybér z hroznt,

suché, Moravska Nova Ves,
Stara hora

Stiedné plna rubinova
barva s SirSim terako-
tovym okrajem a vyssi
viskozita. Aroma vina
je intenzivni a kom-
plexni, s prevladajicimi
terciarnimi tony suse-
nych ostruzin, visni,
listt tabaku, cedrového
dfeva a vanilkového
lusku. Ve strukturo-

e oaceK vané a harmonické
AT chuti je vino doplnéné
%%*@ o uslechtily podton
Y5 B Kiize a sladkého kofent.
CABERNET SAUVIGNON “r ~ roow
2018 Delsi, hiejivy zaveér.

BARRIQUE




Freres ¢i Seguin Moreau. U Cabernetu
nové sudy netvoii vice nez 1/3 celkové-
ho poétu. Vice nez 1/3 jsou sudy po dru-
hém plnéni a zbytek tvoii starsi sudy.
Do sudi vino putuje 2. den po lisovani.
Podle ro¢niku se 1i8i i délka zrani. Ca-
bernet Sauvignon 2020 zral 12 mésict
v sudech Mercurey GC a Mercurey M+
doplnénych o Frangois Freres M. Roc-
nik 2021 pak 23 mésict v barikovych
sudech Mercurey GC a Seguin Moreau
chéne du Caucase M+. VSechny sudy
jsou ulozeny v otoéném systému oxo-
-line se zatkou na ,,2 hodinach®, coz za-
jistuje, ze zatka zlstava trvale ponofena
ve vin€ 1 béhem odparu vina, coz elimi-
nuje riziko vzniku bakteridlni infekce.
Navic se mi pfi této poloze sudu po-
daftilo snizit odpar az o 1/3 ptivodniho
mnozstvi, coz v mém piipadé¢ znamena
usporu stovek litri rocné. Po celou dobu
zrani v barikovych sudech vino pouze
dolévam, necifim, nemicham a mini-
malizuji pfistup kysliku. Cabernet Sau-
vignon nefiltruji pro maximalni zacho-
vani komplexity. Co se tyce finalizace
vina, malokdy vznikne jedna Sarze vin
ze vSech sudii dané odrudy. Spolecné
s kolegy vinaii a kamarady z Ustavu vi-

nohradnictvi MENDELU vina ze sudt
nékolikrat degustujeme a provadime
selekci. Vina, kterd nesplni piisna kri-
téria kvality, jdou do cuvée nebo niz-
Sich produktovych fad. Mam zasadu, ze
radéji vyrobim 600 ldhvi top vina nez
dvojnasobek primérného vina. Lahvu-
ji nejdiive ptl roku po stoceni ze sudd,
pri¢emz vino lezi v lahvi dalsiho nejmé-
né pul roku. I v tom nejkrat$im piipadé
zrani vina v sudech v délce 1 roku tedy
plati, ze Cabernet Sauvignon jde na trh
nejdiive 2 roky po sklizni.

Cabernet Sauvignon jste pouzil i jako
soucast Cuvée Right Bank z rocniku
2023. MiiZete pribliZit jeho genezi?

Cuvée Right Bank vzniklo ndhodou. Pa-
radoxni na vzniku vina je, Ze osobné tihnu
spis k burgundskym viniim. Obé odrady
dosahovaly  $pickovych senzorickych
vlastnosti, nicméné¢ objem kazdé z nich
byl nizky — celkem Slo o pouhé 3 sudy
Merlotu a 2 sudy Cabernetu. Zkusil jsem
kupaz v uvedeném poméru a vysledek
m¢ okamzit¢ nadchl. Cabernet Sauvignon
pridal zajimavé tfisloviny, které se krasné
spojily s koncentrovanym ovocnym, slad-
ce taninovym Merlotem a vytvotily ukaz-

Martin Capka dnes stoji v Cele vinarstvi. Predstavuje jiz 9. generaci.

kovou ovocnou harmonii a pevnou struk-
turu. Stylem a kvalitou mn¢ i kolegm
vinafim evokovalo prestizni bordeaux,
odtud ten nazev. Vino v soucasnosti zra-
je v lahvi druhy mésic. Uz ted je ziej-
mé, Ze ma potencidl pro dalsich nejméné
15-20 let. Cuvée bude k dispozici nejdii-
ve koncem roku a budeme ho prezentovat
jako vino vhodné pro dlouhodobé usklad-
néni. Na jeho dalsi vyvoj a zpétnou vazbu
nejen od zékaznikii z CR, ale i ze zahranici
se velmi t&sim.

Vinafstvi Capka

Vinaistvi Capka se nachazi ve Slovacké
podoblasti v obei Hrusky. Historie vi-
nafstvi saha az do konce 18. stoleti, kdy
v roce 1793 Frantisek Capka zakoupil
prvni vinice od rodu Lichtenstejnd. Dnes
v rodinné tradici pokraCuje jiz devata ge-
nerace — Martin Capka se svou manzelkou
Kristynou. Vedeni vinaistvi pfevzal v roce
2016. Zkusenosti ziskal nejen od své ro-
diny, ale i béhem staze v roce 2011 v re-
nomovanych francouzskych vinafstvich.
Rodina Capkova obhospodatuje vinice
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o rozloze 22 hektari v obcich Josefov
a Hrusky, z nichZ vznika 70 000 lahvi. Vi-
naistvi klade diiraz na pééi o puidu i vinice,
kde misto herbicidli vyuzivd mechanické
kypfeni a bylinné smési, které prirozené¢
obohacuji pidu o ziviny. Tento piistup ne-
jen chrani padni strukturu, ale také podpo-
ruje biodiverzitu a pfirozenou rovnovahu
v ekosystému vinic. Vyjimecné terroir vi-
ni¢nich trati, jako jsou Kukvicka, Nechory,
Podkovné a Hastrmany, pfispiva k charak-
teristice vyrabénych vin. Tyto polohy dis-
ponuji specifickymi mikroklimatickymi
podminkami, rtiznorodym slozenim pady
od hlubokych sprasi s obsahem kiemiku

a vapniku az po ¢ernozem s piimesi Stér-
kopisku, coz umoziuje produkci riznych
styli vin $pi¢kovych parametrti. Technolo-
gie vyroby vina spojuje osvédcené tradicni
piistupy, pfedavané po generace, s moder-
nimi postupy. Sbér hroznd probihd rucné.
Ty jsou dale peclive selektovany a zpra-
covany za pouziti Setrnych metod zacho-
vavajicich kvalitu suroviny. Cervena vina
zraji 12—18 mésict v barikovych sudech,
coz jim propujcuje komplexni charakter.
Bila vina Martin Capka vyrdbi s cilem
podporit jejich svézest a zachovat odri-
dovou charakteristiku. Vysledkem jsou
vina s nizkym zbytkovym cukrem, ktera

Vinarstvi ma bohatou zkuSenost se zranim vin v barikovych sudech.

Terroir, Cabernet Sauvignon
2022, vybér z hroznti, suché,
Josefov, Zidliky u Nechor

Syté rubinova barva

s uzkym granatovym
meniskem a vysoka
viskozita. Aroma je
stfedné plné, elegantni,
s tony ostruzinového
dzemu, zralych aronii,
lékotice a prazenych
bobi. Chut’ vina je
strukturovana, stied-
né plna a pievazuji

v ni ostruziny a vi§né
v ¢okoladé s podto-
nem c¢erného rybizu,
jez dopliuje Cerstve
umleta kava a vanilka.
Dlouhy, kofenity zavér.

NECHORY
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Terroir, Cabernet Sauvignon
2021, vybér z hroznii, suché,
Josefov, Zidliky u Nechor

Tmav¢ cervend barva
s granatovymi od-
lesky, $irsi svétlejsi
meniskus, vynikajici
viskozita. Viing je
¢ista, intenzivni, s do-
konalym propojenim
uslechtilého dieva

a vyzralych lesnich
plodt, pfipomina ost-
ruziny a skofici. Chut’
je Cista, plna, velmi
dobfe strukturovana,
s vynikajici ovocnosti
evokujici zralé lesni
plody. Dlouhy, kofeni-
ty zaver.

odrazeji mistni terroir i vinafskou tradici.
Sortiment vinafstvi zahrnuje nékolik pro-
duktovych tad od svézich vin fady Pod-
luzi pfes terroirova vina z fady Terroir az
po nejvyssi fadu Otisk, ktera vzdava hold
osmi generacim rodu Capkii. Tato fada se
vyznacuje hlubokou strukturou, komplex-
nosti a dlouhou archivaci, ¢imz zt¢lesiuje
vrchol vinafské prace v tomto rodinném
podniku. Vinaistvi Capka bylo v roce
2024 ocenéno titulem Stiibrny vinaf roku.
Mimortadné ptiznivé podminky pro tvorbu
¢ervenych vin a precizni prace ve sklep¢ se
pravideln€ odrazi v tvorbé Spickového Ca-
bernetu Sauvignon. Ten v provedeni fady
Terroir roéniku 2021 znovu v Privodci
zopakoval svijj uspéch a umistil se v kate-
gorii TOP 3 dané odrtdy.

Cabernet Sauvignon se vam dlouhodobé
da¥i. Péstujete ho na viniéni trati Zidliky
u Nechor. Cim je poloha charakteristic-
ka a jak k ni pristupujete?

Vinice sousedi pfimo s vesnici Nechory,
vysazena byla pied 15 lety. Nachazi se
v mirné svazitém terénu s vychodni expo-
zici. Podlozi tvoti hluboké vapnité sprase,
svrchni ¢ast ma podobu ¢ernozemé, ktera
vznikla rozkladem sprasovych sedimen-
ti. Tento druh ptdy je huméznéjsi a 1épe
zadrzuje vodu. Tato kombinace vlastnos-
ti spolecné s vyssim obsahem vapniku
pfispiva k idealnim podminkam pro Ca-
bernet Sauvignon, ktery zde velmi dobie
vyzrava do strukturované podoby. Vysa-

Cabernet Sauvignon 2019,
vybér z hroznii, suché,
Josefov, Zidliky u Nechor

Stfedné rubinové barva
s §irSim svétlejSim
okrajem a stfedni
viskozita. Ving je
Cista, uslechtile nazra-
14, prevladaji v ni tony
zralych lesnich plodd,
cedrového dfeva a sko-
fice. V chuti je vino
stiedné plné, s vyzraly-
mi tiislovinami, které
dopliiuje ovocna ky-
selina s tony susen¢ho
. ¢erného rybizu a tresni,
o které doplituje podton
tabaku a vanilky. Dlou-
hy zavér.
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zeny je zde francouzsky klon s hustotou
6 500 kefd na hektar. Dalsi dilezitou
slozkou uspéchu je zpiisob obd¢lavani vi-
nice. Preferujeme delsi tazen. Jakmile ket
zacne rasit, kazdé druhé ocko vyslepime,
roven je hrozen 1épe oslunény, coz pod-
poruje zrani. V posledni fazi se provadi
redukce vynost pomoci zelené probirky
s cilem dosédhnout nizstho vynosu. Ty se
v pruméru pohybuji kolem 1,5kg na kef,
nekdy jen 1,2kg.

Na jaky styl Cabernetu Sauvignon
v ramci filozofie vyroby cilite? Jak ho do-
sahujete pfi vinifikaci?

Za m¢ by mél byt Cabernet Sauvignon
vyrazna, koncentrovana a strukturova-
na odrida. Toho se snazime dosahnout
uZ ve vinici zminénymi pracemi a re-
dukcemi vynosti. Zaroven je u ngj dile-
zita charakteristicka ovocitost, ktera je
pro nas s ohledem na celkovou vyvaze-
nost klicova. Podafilo se nam ji velmi
dobfe dosdhnout u Cabernetu z roc-
niku 2021. Tuto odridu sklizime jako
jednu z poslednich, coz mé tu vyhodu,
ze hrozny piivazime ke zpracovani
pfirozené studené. Po pomleti hroznt
putuje rmut do uzavienych nerezovych
vinifikatord, kde mizeme rmut podrzet
az 24 hodin za ptirozené nizSich teplot.
Pii této maceraci se slupky rozmélni,
coz je zadouci. Poté rmut zahiejeme
a pridame neutralni kvasinky pro tvor-
bu Cervenych vin. Kvasime pii teplote
25-30 °C po dobu tii tydnt. Ve finalni
fazi fermentace, kdy je v uzavieném
vinifikatoru prostor nad rmutovym
kloboukem zaplnény vzniklym CO,,
dochazi ke konzervaci vina. Vyuziva-
me také zbytkového tepla a startujeme
malolaktickou fermentaci. Ta obvyk-
le probéhne v pribéhu dalsiho tydne.
Po dokonceni této posledni faze nasle-
duje lisovani a stoCeni vina do sudd.

Cabernet Sauvignon, stejné jako napii-
klad Chardonnay vyrazné reflektuje ru-
kopis vinaie a zptisob zrani. Jaky je ten
vas s ohledem na pouzité sudy?

Pro Cabernet Sauvignon pouzivame
jedno bednafstvi, Tonnellerie Quinte-
ssence, které sidli v Bordeaux, slavné
apelaci, kde ma Cabernet Sauvignon
nezastupitelné postaveni a tradici. Po-
uzivame dvé varianty sudd. Cabernet
z ro¢niku 2021 zral 18 mésicti v 5001i-
trovych sudech prvniho plnéni se stup-
ném vypaleni medium plus. Zde byla
od zacatku krasn¢ vidét souhra sudu
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Rada Otisk v sobé odrazi vice nez 200letou tradici vyroby vina.

a odridy v harmonicky celek. Dale jsme
pro zrani pouzili od stejné firmy mensi
sudy typu Bordeaux Transport druhého
plnéni o objemu 225 litr. Pomér sudi
byl ptiblizné 75% k 25%. Tonnellerie
Quintessence je velmi sofistikované
bednarstvi. Nabizi az 14 verzi vypale-
ni, které jsou oznaceny naptiklad jako
Bourguignonne nebo Chateau Longue.
Posledni jmenovanou variantu jsme
vyuzili v ptfipadé zminénych mensich
sudu.. Ta je ur¢ena na delsi zrani. Jeji vliv
neni z pocatku vyrazny, zacne se proje-
vovat az v delSim horizontu, coz vino
¢ini strukturovangj$i. U 500litrovych
sudtl jsme naopak chtéli, aby byl projev
vypaleni vyraznéjsi, a tak jsme zvolili
verzi Traditionnelle. Tato kombinace se
skvéle dopliovala. Prace se dfevem je
u Cabernetu Sauvignon obzvlast’ dtlezi-
ta, protoZze vino vérné zrcadli charakter
pouzitych sudd. Za dobu mé praxe jsme
vyzkouseli fadu sudd rtznych produ-
centli. Bednafstvi Tonnellerie Quinte-
ssence se nam osvédcilo diky dlouho-
dobému udrzeni velmi vysoké kvality
dieva, zpracovani a vypaleni. Dalsi faze
predstavuje kupazovani vSech sudi
v ruznych pomérech, abychom kyzeny
projev maximaln¢ zvyraznili a vyladili
jej o jeste o stupen vys. Nasledné vino
zraje alespon Sest méesict v 1ahvi, proto-
ze lahvovani ptedstavuje pro vino druh
stresu, ktery doCasné rozladi jeho senzo-
rické vlastnosti. Po této dob¢ a findlnim
piechutnani vino poustime na trh. Mame
tak jistotu, ze zakaznik dostane vino v té
nejlepsi kondici.

Jak se u vas za posledni dekddu zménila
prace s Cabernetem Sauvignon?

V poslednich letech je jasné patrny ci-
telny nardst teploty. Pro Cabernet Sauvi-
gnon je to jednoznacéné vyhoda. Pamatu-
ji si star$i ro¢niky, kdy byl problém, aby
Cabernet dosahl cukernatosti 21 °NM.
Tehdy jsme museli extrémné redukovat
vynosy az na 1kg na kef, coz ale ved-
lo k poklesu kyselin. V soucasnosti se
fenolicka zralost idealn€ potkava se za-
douci hodnotou kyselin, coz je skv¢lé.
Naopak dnes neni problém u Cabernetu
dosahnout cukernatosti 24 °NM a vice.
Naptiklad loni jsme se u néj potykali
s rizikem pfezrani, a proto ho bylo nut-
né rychle sklidit. Zména klimatu je tedy
opravdu vyrazna. Vnimam to vsak jako
velky potencial pro oblast Podluzi. Cer-
venym vinim se zde vyjimecné dafi, coz
potvrzuje i fakt, Ze u nas uz ervena vina
tvoti vice nez 40% celkové produkce,
coz je na Moravé podle mé ojedinélé.
Zaroven pozorujeme prudky narist po-
ptavky po cervenych vinech, coz vytvari
podminky pro dal§i rozvoj. Z mladych
ro¢nikll bych chtél vyzdvihnout Caber-
net Sauvignon 2024. Nejen podle mé, ale
i dle hodnoceni renomovanych degusta-
tori jde aktudlné o vino s nejvétsim po-
tencidlem v nasem sklepé. Teply prub¢h
ro¢niku mu mimoradné prospél. Véfim,
ze ma velmi dobfe naslapnuto. TESim se
na to, co z n¢j nakonec vytvoiime.

Text: Martin Lehecka
Foto: B\V vinafstvi, Vinafstvi
Dvotatek LTM, Vinatstvi Capka
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